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KIYMALI PIDE PizzA

Ozgiir Balci Kése

1 paket kuru maya (tek kullanimlik olanlardan)
1 fincan sGzme yogurt (normal yogurt da olabilir)
2 su bardagi sut

1 su bardagi ilik su

1 fincan zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

Aldiginca un

Igi igin:

2 blylk sogan

4 dis sarimsak

2 demet maydanoz

1 kilo domates

Taze nane

3 adet kapya biber

5-6 adet yesil biber

Zeytinyag!

Karabiber

Tuz

Kekik

1 corba kasigi domates salgasi
1 ¢orba kasigi biber salgasi

Unu agin igine mayay! ve suyu dokin. Sekeri ilave edin. Sonra diger malzemeleri istediginiz sirada koyun. Giizel
bir hamur elde edeceksiniz. Yogurulan hamurun agzini stregle sarin Gzerini kapatin ve 1 saat bekletin.(hamur
¢ok oluyor siz azaltarak da yapabilirsiniz) Ben sosunu kiglik hazirladigim domatesten kullandim ve domatesin
suyunu biraz stizdim.
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