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KIYMALI PIDE

Hamuru igin:

2 yumurta sarisi

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi ay gicek yagi
1 tath kasidi yas maya
1 cay bardagdi ilik st
Tuz

Aldigi kadar un
Iciigin:

1 sogan

250 gram kiyma
Tereyagdi

Hamur igin yumurta sarisi, yogurt ve yagi bir kabin iginde harmanlayin. Mayayi sitle karistirin, biraz beklettikten
sonra yumurtall karisima ekleyin. Unu da yavas yavas ilave edip yogurun, tuzunu katin. Hamurdan pargalar
koparip uzun dikdértgenler seklinde a¢in. Rendelenmis soganla kiymayi kavurup i¢ harcini hazirlayin. Hamur
parcalarina paylastirin, kenarlarini kapatin. Firin tepsisine dizip 200 derecede énceden isitilmis firinda 35 dakika
pisirin. Firindan ¢ikarinca Gzerine isterseniz tereyagi strin.
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