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KIYMALI PIDE

Hamuru:

1/2 kilo ekstra un

20 gram maya

1 corba kasigi tuz

1,5 su bardagi su

Ici:

200 gram sogan

500 gram yagli koyun kiymasi
Uzerine strmek igin:

2 corba kagsiJi sUtle (yoksa su)
1 adet yumurta cirpilmig

igi icin sogani ince kiyarak kiyma ile karistiriniz.

Maya, tuz ve suyu bir kaba koyup 2-3 dakika karigtiriniz. Unu ilave ederek iyice yogurup yuvarlak bir hamur
yapiniz. Uzerine kalin bir bez kapatarak 30 dakika mayalanmaya birakiniz.

Hamuru tekrar bir iki yogurup ayni biyUklikte pargalara béllip, hamuru mayalandiriniz. Sonra hafifce elinizle
bastirip yayiniz.

Tam ortasina boyuna 1 gorba kagigi kiymali i¢i koyunuz ve kargilikli uglarini sandal bigimi kapayiniz. Pideyi iki
elinizle havaya kaldirip atar gibi yere birakiniz. Yayilip uzadigini géreceksiniz. Istediginiz kadar sandal bi¢imi
uzatip tepsiye diziniz.

10-15 dakika Uzerine bir bez kapatarak mayalandirip bir firgayla tGizerine yumurtal st strerek kizgin firnda 12
dakika pisirip firndan g¢ikariniz ve servis yapiniz.
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