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KIYMALI PIDE

Malzemeler:

5 su bardagi un (500 gr.)
1.5 su bardagi sut (250 gr.)
50 gr. margarin

1 kahve fincani sivi yag

1 yumurta

2 cay kasi§i tuz

2 kesme seker kadar yagsmaya
2 tath kasigi toz seker

1/2 gay bardag ilk st

Ic malzeme:

250 gr. kiyma

1 sogan

1 domates (dogranmig)
tuz

karabiber

kirmizi biber

yesil sivri biber

Yapiligt:

1 cay bardag ilik stitle maya hazirlanir. Un ve kalan sit, sivi yag, yumurta, erimis margarin ve tuzla yogrulur.
Dinlenmeye birakilir. Yumruk blyUkliginde pargalar koparilip merdaneyle uzunlamasina agilir. Ortasina i¢
malzemeler gigden karigtirilarak bir miktar konup kenarlari igeri dogru kapatilarak pide gekli verilir. Yaglanmig
tepsiye dizip 45 dakika dinlendirilir. Uzerine yumurta sarisi strGlUp 200 de isitilmig firmda 15 dakika pigirilir.

Not: istenirse firndan ¢ikarilinca pidelerin kenarina tereyag siriilebilir.
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