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KIYMALI PIDE

Hamur igin;

1 bardak 1lik su

1 paket maya

1 kasik seker

2 kaslk tuz

6 kasik yag

1 bardak yogurt

5-6 bardak un (azar aza eklenmeli)
Kiymali harg igin;

1 kg dana kiyma

2 sogan

3 domates (kabuklarini soyun)
Y2 demet maydanoz

2 sivri biber

Kirmizi toz biber

Tuz

Pul biber

1 kasik biber salgasi

Soganlari, domatesleri ve biberleri robot yardimi ile ayri ayri dograyin. Maydanozlari bicak yardimi ile dograyin.
Genis bir kabin iginde kiymayi ve diger malzemeleri karistirip iyice yogurun. Uzerini kapatin ve yarim saat
dinlendirin. Hamur icin yine derin bir kabin icine su maya ve sekeri koyup karigtirin. Maya kabarana kadar
bekleyin. Daha sonra hamur i¢in gerekli diger malzemeleri de yavas yavas ekleyerek yogurun. Yarim saat kadar
da hamuru bekletin. Daha sonra hamurunuzu dilediginiz élgilerde bdlin ve uzunlamasina agin. Orta kismina
harciniz yayin ve Uzerini parmaklariniz ile bastirin. Yagh kagida dizdiginiz hamurlarinizi 6nceden isitilmig firnda
250 derecede Ustleri kizarana kadar pisirin. Tereyadi sirerek servis edebilirsiniz.
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