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KIYMALI PIDE

1 su bardagi su

5 su bardagi un

1 paket yas maya

2/3 su bardagdi aygicek yagi
1 yemek kasigi toz seker
1 adet yumurta

1 adet yumurtanin beyazi
2 yemek kasigi yogurt
Tuz

Iciigin:

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet sogan

250 gr kiyma

1 avug ceviz

1 cay kasigi mahlep

1 cay kasigi karabiber

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi
3 adet biberiye

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi deniz tuzu

1 su bardagi kasar peyniri

Oncelikle su ve yas mayay! bir karistirma kabina alin ve hafif karigtirarak eritin.

Ardindan igerisine aycicek yagdi, toz seker, yumurta, yumurta beyazi ve yogurdu ekleyerek karistirin.

Karistirma kabindaki unun ortasini agin ve hazirladiginiz sivi harci ekleyin. Un ve tuzu ekleyerek hamur kivamina
getirin ve yogurun.

Yogdurdudunuz hamuru karistirma kabina alin, Gzerini hig hava almayacak sekilde strecleyin ve 1 saat
mayalandirin.

Bir tavaya zeytinyagini ekleyip, isitin. Soganlari ekleyin ve hafif kavurun.

Soganlar kavrulunca igerisine kiymayi ekleyin ve kavurmaya devam edin. Tuz, karabiber ve mahleple
baharatlandirin. Kiymalar kavrulunca icerisine ince dogradiginiz cevizleri ekleyin ve kavurun.

Kasar peynirinizi tavla zarindan biraz biyUk olacak sekilde dograyin. Hamurunuzu 3 esit parcaya boélin.
Ardindan hamurlarinizi uzun diklemesine agin.

Igerisine hazirladiginiz kiymali harci yayin. Uzerine dilimledidiniz kasar peynirini yayin. Hamurun kenarlarini iyice
kapatin ve birbirlerine iyice bastirin. Ardindan hamurunuzun kapattiginiz kismini alta alip, firin tepsinize alin. Bir
makas yardimiyla izerinde gentikler agin. )

Uzerlerine yumurta sarisi striin ve aralarina kiip dogranmig kasar peyniri ilave edin. Uzerlerine ince kiyllmig
biberiye, pul biber ve deniz tuzu serpistirin ve 10 [?] 15 dakika tepsi mayalamasina birakin. 180 derecede
Onceden isitilmig firinda 25 dakika pisirin.
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