%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIYMALI PIDE

4 su bardagi un

20 gram yas maya

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta sarisi
I¢ harciigin:

200 gram kiyma

3 adet domates

2 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi tereyag
Yarim tatli kagigi tuz
Yarim tatli kagig karabiber

Yas mayay! Ilik su iginde eritin. Diger malzemeleri ekleyerek karistirin ve yumusak bir hamur elde edin. Uzerini
Orterek 30 dakika kabarmaya birakin.

Tereyagini tavada eritip kiymayi ekleyin, suyunu ¢ekinceye kadar kavurun. Domates ve biberleri dograyip
kiymaya ilave edin. Tuz ve karabiberi de ekleyip kiyma yumusayincaya kadar pisirin.

Hamuru 2 dakika daha yogurun ve iki pargaya ayirin. Her pargayi yuvarlayin, 10 dakika dinlendirin. Unlanmig
tezgahta merdane yardimi ile oval gekilde agin. .

I¢c malzemeyi ikiye bélin ve hamurlarin Gzerine yayin. Uzerine yumurta sarisini striin. 200 derecede 6nceden
Isitilmig firinda 25 dakika pigirin.
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