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KIYMALI PETLA

500 gram kiyma

2 adet sogan

3 corba kagiJ! tereyagdi

2 adet biyik boy domates

1 tath kasidi sivi yag

2 ¢orba kagsigi dolmalik fistik
2 ¢orba kasigl kus UzimU

2 corba kagiJi tuz

2 corba kasi§i karabiber
Krep igin:

2 su bardagi sut

Bir buguk su bardagi un

2 adet yumurta

Bir tutam tuz

1 kahve fincani sivi yag
Uzerine:

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Kiyma ve ince kiyilmig sodani tereyadinda kavurun. Kabuklari soyulmus ve rendelenmis domatesi ilave edip
fazla suyunu ¢ektirmeden kavurmaya devam edin. Ayri bir tavaya aldiginiz sivi yagda dolmalik fistigi hafif
pembelestirin. Kus Gzimdna ilave edin ve bu karigimi kiymali harca ekleyin. Tuz ve karabiberi de kattiktan
sonra, karigtirnp sogumaya birakin. Diger taraftan krep icin, derin bir kasede sit, un, yumurta, sivi yag ve tuzu
mikserle ¢irpin. Yapismaz ylzeyli bir tavayi kizdirp krep karisimdan bir kepge bosaltin. Tavayi saga sola
sallayarak harcin yayilmasini sadlayin ve énlt arkali pisirin. Karigim bitene kadar isleme devam edin. Krepleri
Ust Uste bir tabagda yerlestirin. Daha sonra yadlanmis firin tepsisine 1 adet krep yerlestirin ve Uzerine kiymali
hargtan yayin. Krep ve kiymall harg bitene kadar isleme devam edin. En Ustteki krebin izerine rendelenmig
kasar peyniri serpin. Onceden isitilmis 180 derece firinda, kasar peyniri eriyene kadar pisirin. Firndan
¢ikardiktan sonra, dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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