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KIYMALI PAY (AVUSTRALYA)

https://yemek.name

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 sogan (minik minik dogranmis)
400 gram kiyma

1 yemek kasigi misir nigastasi

1 su bardagi su

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi Worchestershire sosu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

8 yaprak milféy hamuru

1 adet yumurtanin sarisi

Bir tavada zeytinyagini kizdirin. Uzerine sogani ekleyerek birkac dakika, soganin rengi saydamlasincaya kadar
kavurun.

Kiymay! ekleyin, yaklagik 10 dakika boyunca kavurmaya devam edin.

Uzerine salgayi ve Worchestershire sosunu ekleyin, karistirin. 04 Bir bardakta nisastayi ve suyu iyice karistirin
ve kiymanin tizerine ekleyin.

Tuzu ve karabiberi de ekledikten sonra, 5 dakika daha karistirarak pisirin ve atesten alin.

Milféy hamurlarinin 4 tanesini, 4 adet porsiyonluk firin kabina taban olarak yayin.

Uzerlerine hazirladiginiz kiymali dolguyu ekleyin.

Kabin kenarlarindan gériinen hamurun Uzerine, kapatacaginiz diger hamurun yapigmasi igin su sdirtin.
Uzerlerine birer adet milfdy hamurunu yayin ve su slrdlguniz kenarlarindan, ¢atalla bastirarak yapigtirin.
Uzerlerine yumurta sarisi sdrdn.

Paylar 6nceden isittiginiz 2202C[7lik firinda 20 [7] 25 dakika boyunca, lizerleri kizarana kadar pigirin.
Yanlarinda ketcapla sicak olarak servis edin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-pay-avustralya-vt96049
https://yemek.name

© lezzetler.com tarif no:130385 « adi:Kiymali Pay (Avustralya) » génderen:futuhat « indirme tarihi:05.04.2025 - 12:58


https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kiymali-pay-avustralya-130385.jpg
http://www.tcpdf.org

