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KIYMALI PATLICANLI MILFOY

8 kare milfoy hamuru
ic harci igin:

200 gr. kiyma

2 kdzlenmis patlican
1 sogan

1 tutam maydanoz
100 gr. dil peyniri
Tuz, karabiber
Uzeri icin:

Yumurta sarisi
Hashas

Milféy hamurlarini oda sicaklidina getirin. Unlanmig bir zeminde uglarini birlegtirip ince bir sekilde agin.
Uzerlerine gatalla delikler acin ki piserken ¢ok kabarmasin, sekli bozulmasin. ¢ harci igin, patliicanlari kdzleyip
soyun. Sogani ince bir sekilde dograyip biraz siviyag ile kavurun. Kiymayi ekleyip kavurmaya devam edin.
Patlicanlari dograyip kiymaya ekleyin. Tuz ve karabiber koyup kavrulduysa altini kapatin. Maydanozu dograyip
ekleyin. Dinlenen hamuru dikddrtgen sekilde acin. Kenarlara bir parmak kalinliginda kisa seritler kesin. I¢ harci
ortasina koyun. Dil peyniri ince bir sekilde dograyip tizerine yerlestirin. Kenardaki seritleri capraz olarak kapatin
ve yaglanmis firin tepsisine koyun. Uzerine yumurta sarisi slrlip biraz hagshas serpin. Onceden isitiimis 190
derece firinda kizarana kadar pigirin.
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