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KIYMALI PATLICANLI MILFOY BOREGI

8 adet kare milféy hamuru
250 gr orta yagl kiyma

1 yemek kasigi margarin

4 adet orta boy patlican

2 adet dolardik kirmizi biber
2 adet orta boy kuru sogan

i IM. cay kasigi tuz, karabiber
1 tath kagigi kirmizi pul biber
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi ¢corekotu

Patlicanlari alacall soyup, tavla zar formunda dograyin, tuzlu suda bekletin. Diger taraftan, margarini, kiymayi,
sogani 5 dak. kavurun. Kirmizi dolmalik biberleri tavla zari formunda dograyin. Patlicani dolmalik kirmizi biberle
kiymali harca ekleyerek tekrar kavurun. Tuz, karabiber ve kirmizi pul biber de sarpistirip 10 dakika pisirin. Milféy
hamurlarini buzluktan g¢ikarip, buzunun ¢ézilmesini bekleyin. Dért tanesinin uglan birlesecek sekilde yan yana
dizin. Diger dordiind altlarina yine ayni sekilde dizip, uglarini birlestirin. Boylece dikdortgen geklinde bir hamur
olacak. Sogumus patlicanli harci hamurun ortasina yerlestirip rulo yapin. Uzerine cirpilmis yumurta sansini stiriip
¢orekotunu serpistirin. 175 dereceye ayarli firnda 35 dak. pisirip ¢ikarin. Sicakken dilimleyin.
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