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KIYMALI PATLICANLI MILFOY BOREGI

1 paket 10 lu milféy

2 adet patlican

1 adet kiguk sogan
200 gr kiyma

50 gr siviyag

1 tath kasidi corekotu

1 tane yumurta sarisi

1 kasik salca

1 tath kasidi karabiber kirmizi biber
1 tath kasidi toz zencefil
1 tath kasidi tuz

Patlicanlari kiigUk kiiguk kip seklinde dograyip tuzlu suda bekletelim. Tavaya yagi kiymayi sal¢ayi koyup
kavuralim icine patlicanlari da koyup pigirelim en son i¢ine baharatlari ve tuzunu koyup sogumaya birakalim.
Milféytn icine koyup Ucken seklinde kapatalim (zerine yumurta sarisi ve ¢orek otu koyup 180 derecede 25 dk
pisirelim.
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