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KIYMALI PATLICANLI FIRIN MAKARNA

300 gr. didik makarna

100 gr. kiyma

100 gr. yagl kasar peyniri rendesi

1 ¢corba kasigi biber salgasi

300 gr. olgun domates

3 adet patlican

1 bas kuru sogan

3-4 dis sarimsak

Yeteri kadar tuz, biber ve zeytinyagi

Makarnay! tuzlu suda 8-10 dakika civarinda haglayiniz. Cok yumusayip hamurlagtirmayirnz. Sogani ayiklayip
yemeklik dograyiniz. Bir corba kasigi zeytinyaginda dogradiginiz sogani seffaflasincaya kadar kavurunuz. Igine
kiymay! ilave edip suyunu salip ¢ekinceye kadar pisiriniz. Suyunu saldi§i zaman havanda dévilmis sarmisagi
ekleyiniz. Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyiniz. Kavurdugunuz kiymanin igine atip, karistirarak pisiriniz.
Tuzunu, biberini atip, sulandiriimig bir corba kasigdi biber salgasini ilave ediniz. Bitiinlesince atesten aliniz.
Patlicanlar ayiklayip boylamasina yarim santim kaliniginda dilimleyiniz. Yeterince zeytinyaginda kizartiniz.
Firna girecek bir cam kabin igine yanyana diziniz. Patlican dilimleriyle kapli kabin igine bir sira haglanmig
makarnanin suyunu slzerek yerlestiriniz. Ustline hazirladiginiz kiymali, biberli, domates salcayi yayiniz.
Makarna ve salca bitene kadar sira sira devam ediniz. Aralara bir iki dilim patlican koyunuz. En tGstini
rendelenmis yagdl kasar peyniri ile értlip, 6nceden kizdinimis firinda 15-20 dakika pisiriniz. Firindan alip bir iki
dakika bekletip servis tabagina alt Ust ederek sicak sicak ikram ediniz.

ML® Patlicanli Firin Makarna icin tiklayin
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