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KIYMALI PATLICAN SOLENI

3 adet patlican

200 gram kiyma

Yarim demet maydanoz

1 sogan

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi su

100 gram kasar peyniri rendesi

Kiymayi kavurup igine soganlari ekleyip karigtirin. Uzerine baharatlari ekleyip i¢c malzemeyi hazirlayin.
Patlicanlari ikiye béllp firinda biraz pisirin. Igc malzemeyi pisen patlicanlarin igine koyup tekrar tepsiye dizin.
Rendelenmig peyniri de Uzerine serpin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pisirip sicak olarak ikram edin.
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