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KIYMALI PATATESLI KOL BOREGI

Hamur igin;

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi kabartma tozu

5 su bardagi un

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin;

200 gr eritilmis bitkisel margarin
I¢ harciigin;

250 gr orta yagh kiyma

3 adet haglanmig orta boy patates
3 adet kuru sogan

2 corba kagsidi siviyag

1 cay kasigi tuz, karabiber

I¢ harci igin, sodanlari soyup, zardan ufak ince ince kiyin. Siviyagi tavada kizdirip, kiymayi suyunu birakip
¢ekinceye kadar 3-4 dakika kavurun. Sogani ekleyip sararincaya kadar 5 dakika kavurun. Tuz, karabiberle
tatlandirip, rende patatesleri katip karistirin ve bir kenarda bekletin.

Yogurt, su, siviyag, tuz ve kabartma tozunu, hamur yogurma kabina alip, karistirin. Unu azar azar ekleyip
yogurun. Hamuru un serpilmig tezgaha alip 5 dakika yogurarak piitiirsiiz ve yumugak kivamda bir hamur
hazirlayin. Uzerini temiz bir bezle 6rtiip 20 dakika bekletin.

Hamuru 12 egit pargaya ayirin. Bezelerden birinin tizerine un serpigtirip merdane ile yufkadan biraz kalinca agin.
Uzerine eritilmis 1lik margarin sirtp ikiye katlayin. Uzun kenarina 2 ¢orba kasidi kavrulmusg patatesli kiymayi
yayip yufkanin kenarlarini ige dogru katlayip sararak rulo yapin. Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayin.
Firin tepsisini yaglayip hazirladiginiz rulo hamurlari aralikli olarak yerlestirin. Uzerine eritilmig yag strip
¢Orekotunu serpistirin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 20-25 dakika pisirip servis yapin.
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