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KIYMALI PATATESLI KOFTE

150 gram dana kiyma

4 adet orta boy patates

2 adet orta boy kuru sogan

1 tath kasidi tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

2 adet yumurta

1 su bardagi kadar ekmek igi
1 yemek kagigi domates salgasi
Kizartmak Igin:

Siviyag

Koéftemiz icin patateslerimizi ve soganlarimizi robotumuzdan geciriyoruz.

Suyunu iyice sikiyoruz ve yogurma kabimiza aliyoruz.

Uzerine tim kéfte malzemelerimizi ekleyip, yogurmaya baglyoruz.

Yogdurmayi tamamladiktan sonra ceviz kadar pargalar kopartiyoruz ve yassi sekiller veriyoruz.

Batin koéftelerimizi sekillendirdikten sonra tavamiza yagimizi alip, kéftelerimizi kizartmaya baglyoruz.
Servis tabagdimiza havlu kagdit serip, koftelerimizin yagini aliyoruz.

Ardindan da servise sunuyoruz.
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