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KIYMALI PATATESLI BOREK

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

1 Adet sogan

4 Adet patates

4 Adet yufka

200 gr kiyma

1 GCay Kasigi tuz, karabiber, pul biber
1 Adet yumurta

1 Su Bardag st

Sogani yemeklik dograyalim ve yagda pembelestirelim. Beraberinde kiymalari da ekleyerek sogan ve kiyma
pisene dek kavuralim. Patatesleri rendeleyerek kavrulan kiymaya ilave edelim. Tencerenin kapagdini kapatarak
biraz da buhariyla pismesini saglayalim. Patatesler de yumusayip kavruldugunda tuzunu, baharatini ilave
edelim. I¢ harci bu gekilde hazirlandiktan sonra yufkay! ortadan ikiye keserek masaya serelim. Siit ve yumurtay!
¢irparak bir firca ile yufkanin tzerine surelim. Ig harcindan bir miktar alarak yufkanin tzerine gelisigtizel
dagitalim. Yufkayi rulo seklinde sararak yaglanmis firin tepsisine isterseniz diiz bir sekilde isterseniz kol boregi
gibi dolayarak yerlestirelim. Kalan yufka ve harg ile tim tepsiyi doldurduktan sonra Gzerine artan yumurtali
sUtten surerek 180 derece firinda kizarana dek pisirelim.
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