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KIYMALI PATATESLI BOREK

6 adet yufka

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 gay bardag siviyag
Iciigin:

250 gr. kiyma

4 adet haglanmig patates
3 adet sivri biber

2 adet sogan

2 corba kasiJi siviyag
Tuz

Karabiber

Kimyon

Pul biber

Yarim demet maydanoz

Yumurta, sut ve yadi karistirin. Kiymayi sogan ve tereyadi ile kavurun, Gzerine baharatlar ve sivri biberi ekleyin.
En son haglanmig patatesi ve dogranmis maydanozu da ekleyip ocaktan alin. Yufkayi tezgaha yayip tzerine
yumurtal harctan sirin. Bir kenarini i¢e katlayip yine yumurtal karisim ve i¢ malzemeyi boydan boya déseyin.
Diger kenarini da harcin tzerine kapatin ve buzdlrerek tepsiye koyun. 200 derecede 35- 40 dakika pisirin.
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