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KIYMALI PATATESLI BOREK

Malzeme

- 3 adet yufka

- 6 yemek kasigi sivi Sana
- Harci igin:

- 3 yemek kasi§i Sana yagi
- 250 g kiyma

- 1 adet kuru sogan

- 3 adet patates

- 3 adet taze sogan

- 1 tatl kagigr kimyon

- 1 tath kagig1 kirmizi pul biber
- Tuz ve karabiber

Hazirlanigi

Kuru sogani piyazlik dograyiniz.

Patatesi haslayip, eziniz.

Taze sogani ayiklayip, Kiyiniz.

Yayvan bir tencerede Sana yagini kizdirip, igine kiymayi, kimyonu, kirmizi pul biberi ilave edip, kavurunuz.
Kiyma kavrulup, suyunu ¢ekince igine piyazlik dogranmig kuru soganlari ilave edip, sodanlar pembelesinceye
kadar kavurun.

Soganlar pembelestikten sonra igine tuz ve karabiberi, kiyllmis taze sogdanlari koyup, en son igine ezilmis
patatesi ilave edip, karigtirin.

Harci,sogumasi icin yayvan bir tabagda alin.

Har¢ sogurken yufkalari Ust Uste koyup, dérde kesiniz.

Yufkalarin Gzerini bir kaseye koydugunuz Sivi Sana ile yaglayip, sogumus hargtan koyup, sigara boregi gibi
sariniz.

Borekleri Sivi Sana ile yaglanmig tepsiye dizip, 6nceden 185 derecede Uzerleri kizarana 20725 dakika pisirip,
sicak olarak servis edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 08.04.2024
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