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PATATESLI VE KIYMALI BOREK

https://www.elele.com.tr

6 hazir yufka

75 gr tereyagi

2 yumurtanin sarisi
Ici igin;

200 gr kiyma

2 patates

2 sogan

Y2 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

I¢ harci igin; soganlari soyup kiyin. Maydanozlari temizleyip kiyin. Patateslerin kabugunu soyup irice rendeleyin.
Sogani bir tavada kiyma ile suyunu ¢ekinceye kadar kavurun. Kiyllmis maydanoz, rendelenmis patates, tuz ve
karabiberi ilave edin.Tencerenin kapagini kapatip yaklagik 10 dakika pisirin. Yufkalari 10x8 santim ebatlarinda
dikddrtgenler seklinde kesin. Uzerlerine birer tath kagigi kiymali karigimi paylastirip rulo seklinde kapatin.
Borekleri katlama yerleri alta gelecek sekilde firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi sUriip énceden
isitilmig 200 dereceye ayarli firnda Uzerleri kizarincaya kadar pigirin.
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