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KIYMALI PATATESLI BOREK

h JIWww., h.com.tr

4 adet yufka

1 cay bardagdi sivi yag ve sut karnsimi
1 adet yumurta sarisi
Kiymali harg igin:

200 gram kiyma

2 corba kagsigi sivi yag

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Patatesli harg igin:

3 adet patates

1 tath kasidi biber salgasi
1 adet kiguk boy sogan
2 corba kagsigi sivi yag
Tuz

Pul biber

Karabiber

Oncelikle béreklerin i¢ malzemelerini hazirlayin. Kiymali bérek icin, sogani incecik dograyip, sivi yagda kavurun.
Kiymay! ekleyip, tuz ve karabiber ilavesi ile, kiyma suyunu birakip gekene kadar kavurmaya devam edin.
Patatesli bérek igin de patatesleri haslayip, kabuklarini soyun. Patatesleri pure haline getirin. Kiglk dogranmis
sogan ve salcayi, sivi yagda kavurun. Ardindan patatesleri ekleyip, kavurmaya devam edin. Tuz, karabiber ve
pul biber ekleyin. Yufkalari diiz bir zemine Ustlste serin. Her birini dérde bdlun. Elde ettiginiz Gggen yufkalar da
iki gruba ayirin. ilk gruptaki yufkalarin genig kisimlarina kiymali malzemeyi yayin. Rulo bigiminde sarin. Diger
yufkalari da patatesli malzemeyi kullanarak bu sekilde hazirlayin. Uzerlerine ¢irpilmig yumurta sarisi striin. 200
derece firinda Uzerleri kizarana dek pigirin.
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