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KIYMALI PATATESLI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

1 paket baklavalik yufka
80 gram tereyagi

1 cay bardagi sivi yag veya zeytinyagi
1 su bardag st

Yarim gige maden suyu
Igi igin:

4 adet orta boy patates
250 gram kiyma

3 adet orta boy sogan
1/2 su bardagi zeytinyagi
Karabiber

Kirmizi pul biber

Tuz

Patatesleri kabuklari ile haglayin. Gatal yardimiyla ezin. )

Kiymanin 6nce tavada suyunu gektirin. Suyu bittikten sonra 2 kasik yag ile az kavurun. Uzerine kigik
dogranmig soganlari ekleyip kavurmaya devam edin.

Kalan yagi, dogranmis patatesleri ve baharatlari ekleyin, karistirip ocaktan alin. Tereyad, zeytinyagi, sit, soda
ve yumurtay! ¢irpip bir sos hazirlayin.

Yufkalar 5'er adet gruplayin. Bir yufkayi agin Gzerine sosu fir¢a ile az az surtin. 5 kat yufkaya ayni iglemi
uygulayin. Uzun kenarina patatesli icten koyun.

Kol béregi seklinde fazla sikmadan sarin (Her biri uzun bdregi 4 parcaya kesince 32 adet kol bdregi elde
ediliyor).

Yufkalarin hepsi bitinceye kadar bu islemi uygulayin. Yaglanmis firin tepsisine kol béreklerini yerlestirin. Kalan
sosu da Uzerine dokin.

Bigcak ile her parcayi 4'e veya 5'e kesin. Béregi firniniza gére 170-175 C"de pisirin. 10 dk. dinlendirdikten sonra
sicak halde servis yapin.

Not: Dilerseniz Uzerine ¢Orek otu da serpigtirebilirsiniz.
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