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KIYMALI PATATES SARDI

4 adet patates

1 adet yumurta

1 adet sogan

3 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
Siviyag

I¢icin:

250 gr kiyma

1 adet sogan

Yarim demet maydanoz
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 ¢corba kasigi tereyag

Cig patates rendelenir, yumurta, un, rende sodan, tuz ve karabiber ilave edilir, karigtinlir. Tavaya az siviyag
konur, patatesli karigimin dértte biri konur, yayilir, pisince ¢evrilir, diger yizi pisirilir. Kalan patatesli harg 3 esit
pargaya bolundr ve ayni gekilde pisirilir. Kiyma, kiyllmig sogan, maydanoz, tuz ve toz biber karigtirilir. 4 adet
patatesli krebin Gzerine sirilUr ve rulo yapilir. Rulolar yaglanmis firin kabina yan yana konur. Uzerine tereyagi
parcalari birakilir. Aliminyum folyo kapatilir. 190 derece firinda 25 dakika pisirilir. Rulolar bigakla dilimlenerek
servise sunulur.
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