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KIYMALI PATATES RULO

4-5 patates

1 paket rendelenmis peynir
Bir avu¢ maydanoz

2 yumurta

1 tath kasidi tuz

Tatli toz biber

Ustte rendelenmis peynir
Kiymali harg igin:

2 yemek kagsidi sivi yag

400 gr kiyma

1 Sogan

1 Yesil biber

2 kirmizi biber

1 Yemek kasidi domates sal¢asi
1 bardak sicak su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi kirmizi toz biber
Karabiber

Patatesleri soyup rendeleyin. Elinizdeki rendelenmis patatesin suyunu sikin ve bir paket rendelenmis peynir
ekleyin.

Maydanoz, iki yumurta, karabiber ve tuzu ekleyip karistirin ve blylk bir kare olacak sekilde bir par¢a firin
kagidina yayin.

Sondan bir dnceki rafta 180 °de firinda giizelce kahverengi olana kadar yaklasik yarim saat pisirin.

Yarim saat sonra ortadaki rafa tepsiyi koyun ve 20 dakika Usti kizarana kadar pigirin.

Yag! bir tavada i1sitin ve 6nce kiymayi kizartin. Sogani, biberleri ekleyin ve ayni sekilde soteleyin.

Sicak su, tuz, kirmizi toz biber, karabiber ve bir gorba kasig domates salgasi ilave edip kavurun.

Tepsiyi firndan ¢ikarip kiyma ile kaplayin. Simdi rulo haline getirin ve (izerine peynir serpin. Peynir glizelce
eriyene kadar Firinda pisirin.
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