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KIYMALI PATATES RULO

5 adet patates

Yarnim kg rende kagar
Iciigin:

Yarim kg kiyma

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 corba kasigi salca

1 bas sogan

1 cay kasigi tuz

Patatesler soyulur, olabildiginde ince ince dogranir. Rendenin cips kenari da kullanilabilir. Firin tepsisine yagli
kagit serilir. Uzerine biraz rende kasar serpilir. Patates dilimleri biraz bindirerek yerlestirilir.Uzerine biraz daha
rende kasar serpilir. 180 derece firina verilir, kisa sure, kasar eriyene kadar pigirilir. Diger yanda tavaya tereyagi
ve ince dogranmis sodan konur. Sodan pembelesene kadar kavrulur. Salga eklenir. Bir kag dakika sonra kiyma
ve tuz konur. Kiyma tane tane olmasi i¢in eze eze kavrulur. 10 dakika sonra atesten alinir, firindan ¢ikan
patateslerin Uzerine yayilir, kasar serpilir. Alttaki yagh kagdit yardimiyla rulo yapilir. 180 derece firinda 15 dakika
pisirilir. Finndan ¢ikinca 1 parmak eninde dilimleyerek servise sunulur.
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