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KIYMALI PATATES POHACASI

Malzeme :

Yarim kilo patates

1 kivircik salata

1 yumurta

100 gr. koyun kiymasi

1 klicUk bas kuru sogan

8 corba kasiJi un

1 su bardagi misir 6z yagi
Yarim kahve kagiJi karabiber

Yapiligi :

Patatesler yikanir, tuzlu suda haglanir, kabuklari soyulur ve catalla iyice ezilip piire haline getirilir. igine
karabiber, tuz ve 3 ¢orba kasidi un serpilir, 1 yumurta kirllir. Hepsi beraber iyice karistirldiktan sonra yogurulur
ayri bir tepsi iginde bir kasik un serpilir ve kalan 7 ¢orba kasiJi un tepsinin bir kenarina konur. Patates
hamurundan cevizden biraz blytk bir par¢a alarak avug iginde yuvarlanir. Kolay yapilmasi igin tepsinin
kenarina ayrilan undan biraz alarak avug igleri unlanir. Yuvarlanan parc¢a yine avug i¢inde yassiltilir. Unlu tepsiye
konur. Hamurdan tekrar ikinci ve ayni blyuklikte bir parca daha alinarak ayni sekilde hazirlanir. Sonra ayri bir
kapta kavrulmus olan kiymadan bir miktar alarak bu yuvarlagin ortasina yerlestirilir. Sonra iki yuvarlak st
Uste;£kapatilir ve kenarlari parmakla bastirilarak yapistirilir. Bu esnada eller daima tepsideki un ile unlanmaldir.
Pohagalarin hepsinin hazirlanmasi bitince vakit gecirmeden «GUnki pohacgalar durdukga sulanir» kizdiriimig
misir 6zl yaginda tavayi hafif hafif sallamak suretiyle iki tarafi pembelesinceye kadar kizartilir. Servis tabadina
yerlestirilip kivircik salata ve zeytinlerle stslenerek servis yaplilir.
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