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KIYMALI PATATES

4 patates

300 gr kiyma

2 sogan

1 corba kasigi salca
kirmizi biber
karabiber

kekik

tuz

siviyag

sosu igin:

2 ¢orba kasiJi un

3 yumurta

2 su bardagi yogurt
1 su barda@i kasar peyniri rendesi

Once patatesleri kiip kiip dograyip altin sarisi olana dek yagda kizartalim. diger tarfta kiymayi sogan ve salca ile
soteleyelim. igine tuz ve baharatlar ekleyelim. Firin kabinin altina patatesleri alalim. Uzerine kiymali harci
yayalim. sosu i¢in yumurtalari kirip igine yogurt ve un ekleyelim. Kiymali harcin Ustiine bu sosu ddkelim. Kasar
peyniri rendesini serpip 170 derecede pisirelim. Uzeri nar gibi olunca kare kare kesip sicak servis yapalim.
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