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KIYMALI PATATES

Malzemeler:

4 kagik tereyagi

1 orta boy sogan

700 gr. kiyma

4/5 su bardagi et suyu

3 adet yumurta sarisi

700 gr civarinda patates puresi

Soganlari ince sekilde kiyin. Bir yanda da et suyunu bir tagim kaynatin. Baska bir tencerenin i¢ine 3 kasik
margarini eritin yag kizinca soganlari ilave edip hafif érseleyin sonra kiymayi da katip sik sik karistirarak birka¢
dakika kavurun. Sicak olarak et suyunu ilave edin. Tencerede ki malzemeyi 10 dakika kadar kisik ateste pisirin.
Yumurta sarilarini patates plresine katip karistirin. Tepsiye kalan eritilmis 2 kagik tereyagini siriin. Sonra
tenceredeki pismig pureyi yayin. Uzerine kavrulmus kiymay serin. Onceden isitilmis 200 derecelik firina strln.
Purenin alti pisene kadar pisirin. Pistikten sonra dikddrtgen pargalar halinde kesin. Sicak servis yapin.
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