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KIYMALI PATATES (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

5 Adet Orta Boy Patates
200 Gr Dana Kiyma

50 Gr Siviyag

1 Tath Kasigi Tuz

1 Cay Kasig1 Karabiber

1 Adet Orta Boy Domates
1 Adet Orta Boy Sogan

2 Adet Yesil Biber

30 Gr Domates Salgasi

Uygun bir tencerede sogan ve kiyma kavurma iglemi yapilirken, patatesleri soyup elmadilimi seklinde dograriz.
Kavrulmakta olan sodan ve kiymaya salcayi ilave edip salgay! da kavurduktan sonra énce suyu daha sonrada
patatesi ve baharatlari ilave edip pismeye birakiriz.

40 dk sonra pisen kiymall patatesimizi uygun bir sekilde dizerek servis ederiz.
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