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KIYMALI OYMAC CORBASI

1 su bardagi un

150 gr. kiyma

1 adet sogan

1 adet domates

3 su bardagi et suyu
2 ¢orba kagiJi tereyad

Unu bir kaba koyun. Uzerine su ilave edip sert bir hamur yapin. Avuglariniz arasinda ovalayarak kiigiik hamur
parcalari elde edin. Derin bir tencerede yagi ve sogani kavurun. Domates ve baharatlarla birlikte et suyunu da
ekleyin. Hazirladiginiz hamurlari da ¢corbanin igine atip 5 dk. kadar kaynatin. Uzerine nane ve biber yakip
corbanin Gizerine doékdin.
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