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KIYMALI OSMANLI COREGI

ici icin:

250 gr kiyma

Yarim demet maydanoz

2 sogan

Tuz

Karabiber

Yarim kilo has baklavalik un
1 cay bardagi sit

1 cay bardad seker

10 adet bisklvi veya bayat ekmek
5-6 elma

2 yumurta

1 cay bardagi tereyagi

100 gr dévulmUs ceviz
Targin

Karanfil

Sat, yumurta, yag karistirilir. Un ilave edilip iyice yogrulur. Hamur ikiye bélinlr. Oklava ile agilir.

Temiz bir bezin Gzerine, hamur yayilir. Erimis tereyadi ile yagdlanir. Elle ¢ceke ¢eke blyutalar. Blytyen hamur
ortadan ikiye ayrilir. )

Kesilen yan yufkaya ici yerlestirilip sofra bezi kaldirilarak yuvarlanir. Iki tane uzun rulo hamurunuz olacaktir.
10-15 santimlik pargalara bélintp yadlanmis tepsiye dizilir.

Diger yufka da ayni sekilde yapilip tepsiye dizilir. Kizgin firina verilir.

Finndan gikinca sicakken bol pudra gekeri serpilir.

Iginin Hazirlanmasi: EImalarin kabugu soyulup rendelenir. Ceviz dévilerek elmaya karistirilir. Biskivi veya bayat
ekmek ufalanip elmaya karisgtirilir. Tar¢in, karanfil katilip karigtirilir.
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