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KIYMALI OGMAC CORBASI

1 su bardagi un

1 cay bardagi sivi yag

250 gr kiyma

1 adet sogan (rendelenmis)

2 adet domates (kabugu soyulmus rendelenmig)
6 su bardagi su

1 yemek kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi nane

Bir kabin icine unu,lzerine az su serpigtirerek karistirip sert hamur haline getiriyoruz ve elimizle kiigik parcalar
alarak yuvarliyip kuskus gibi taneler olusturuyoruz. Bir tencerenin i¢inde kizdirilmig yagda sogani ve kiymay
kavuruyoruz,kiyma suyunu ¢ekince domatesleri tuzunu karabiberini ve nanesini ilave edip 2 dk daha
karistiriyoruz,suyunu ekledikten sonra 5 dk kaynamaya birakiyoruz. Hazirladigimiz hamurlari igine ilave ederek
5 dk daha kaynatarak servis yapiyoruz.
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