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KIYMALI NOHUTLU TARHANA CORBASI

100 gr. kiyma

4 yemek kasigi tarhana

1 bardak haslanmis nohut

2 tane rendelenmis domates
2 tane sivribiber

6 su bardagi su veya et suyu
4 dis sarimsak

Kirmizibiber

Nane

Tuz

Siviyad

Siviyag i¢cinde sodan kiyma domates rendesi ilave edin.

Tuzu ve suyun yarisni koyunca kaynamaya birakin.

Ayri bir kap icin de kalan suyu ve tarhanayi koyup bir iki karigtirin.
Kaynamakta olan ¢orbanin igine bosaltip karistirin.

Nohutu ve sarmisagi ilave edin.

Tava da yag kizdirip biber ve naneyi ilave edip gorbaya bosaltin.
Sicak servis edin.
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