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4 adet patates

2 adet yumurta

4 su bardagi un

Tuz

Karabiber

Sosu igin:

150 gram dana kiyma
1 adet sogan

4 adet domates

1 tath kasidi domates sal¢asi
4 yaprak feslegen

1 cay kasigr kekik
Tuz

Karabiber

Kiymali niyokki tarifi icin énce tuzlu suda hasladigimiz patateslere yumurta, tuz, karabiber, un ekleyip
yoguruyoruz. Hamuru serit sekline getirdikten sonra kiigik kligik kesiyoruz. Gatalin ters tarafiyla hamura son
seklini verip sicak suda hagliyoruz.

Ince ince dogradigimiz soganlari zeytinyaginda kavurmaya bagliyoruz. Kiymayi ilave edip kavuruyoruz. Domates
salcasi ve kekik ekleyip kavurmaya devam ediyoruz. Rendeledigimiz domatesi ilave edip karigtiriyoruz. Tuz,
karabiber ve sicak su ekledikten sonra suyunu cektiriyoruz.

Tabaga hazirladigimiz niyokkilerin Ustiine kiymali harcimizi koyuyoruz. Son olarak Ustiine feslegenleri
gezdiriyoruz.
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