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KIYMALI NANELI OVMAC CORBASI

1 su barda@ Bizim Mutfak Un

50 gr. Bizim Margarin

250 gr. kiyma

1 adet sogan (Gok ince kiyilmis)

1 cay kasigi karabiber

2 adet domates (Kabugu ¢ikarilmig, ince kesilmis)
6 su bardagi su veya et suyu

Tuz

1 tath kasidi nane

Bir kabin icinde unu, (izerine az su serpistirerek karistirin. Sert hamur haline getirin ve ellerinizi ovusturarak iki
el arasinda kuskus gibi taneler olugturun.

Bir tencere i¢inde, kizdiriimis yagda sogani ve kiymayi kavurun.

Kiyma suyunu ¢ekince domatesleri, karabiberi ve tuzu ilave edip 2 dakika daha karigtirin.

Suyunu ekledikten sonra 5 dakika kaynamaya birakin. Uzerine gelen kdpiidu kevgirle alin.

Hazirlamis oldugunuz hamurlari icine serpistirerek 5 dakika daha kaynatin.

Naneleri ekleyip karistirin. Lezzetini kontrol ederek servis yapin.

Not : istenildiginde yagi kizdirip, nane ve kirmizi biber karistirilarak corbanin {izerine ilave edilebilir.
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