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KIYMALI MUSKA BOREK

3 adet yufka

1 gay bardag sivi yag

1 cay bardagi su I¢i igin:
250 gr. kiyma

3 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Karabiber

Kimyon

Tuz

Kiyilmis sogdani, tereyaginda kavurun. Soganlar pembelesince kiymayi da katarak kavurmaya devam edin. Bir
adet yufkay! yayin. Su ve zeytinyagdi karigimiyla islatin, ikiye katlayarak tggenler halinde kesin. Kiymali harci
Ucgenlere koyarak muska seklinde sarin. Uzerlerine yumurta sarisi sirerek 200 derece firinda 25 dakika pigirin.
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