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KIYMALI MUSKA BOREGI (HAZIR YUFKADAN)

3 adet yufka

220 gram zeytinyagi (1 bardak)
ICI:

150 gram kiyma

250 gram sogan (3 orta boy)

40 gram tereyag (2 corba kasigi)
1/2 demet maydanoz

tuz

Uc adet yufkay: ist (iste koymak suretiyle normal olarak 7-8 santim en, 23-24 santim boyunda olmak (izere serit
gibi uzun ve muntazam parcalara kesiniz. Her uzun yufkanin bas tarafina hazirladiginiz kiyma i¢inden bittin
hamurlara yetecek kadar, yarim ¢orba kasigi hesabiyle kiyma koyduktan sonra, yufkanin bir ucunu enine, i¢in
Uzerine kapatip muska katlar gibi katlayip, birer G¢gen yapip, uglarini su veya yumurta aki ile kapayiniz.
Hamurlarin katlanmalari bitince, bunlardan birkag tanesini alarak, evvelé bir tabak icindeki soguk suya batirip.
sonra kizdirdi§iniz bir bardak zeytinyadi icinde her iki taraflarini kizartip, delikli kepge ile yagini stizip alip,
hepsini bu sekilde pisiriniz ve sicak olarak servis yapiniz.
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