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KIYMALI MUSKA BOREGI

2 adet sogan

3 adet hazir yufka

1 adet iri domates
5-6 adet sivri biber
250 gr. kiyma

tuz

karabiber

pulbiber

ketcap

kizarmak i¢in siviyad

Yufkalar Ust Uste serip tam yarisindan kesin. Her iki yarim daireyi 4-5 santim genisliginde seritler olusturacak
sekilde kesin. SoJanlari, biberleri ve domatesi kiiclk ki¢ik dograyin. Dogranmis bu malzemeyi bir kaba aktarip
Uzerine kiyma ekleyin. Tuzunu ve baharatlarini katip karistirin, her yufka seridinin ucuna bu malzemeden pay
edin. Muska yaparak yufkalari sarin. U¢ kisimlarini, hafige i1slatarak yapistirin. Bérekleri kizgin yagda kizartin,
daha sonra servis tabagdina aktarip Gzerine ketgap dokerek sicak ya da ilik servis yapin.

ML® Muska Boredi icin tiklayin
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