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KIYMALI MUSKA BOREGI
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4 adet yufka

250 gram kiyma

2 adet patlican

2 adet dogranmis domates
3 adet yesil sivri biber

1 tath kasidi tuz

2 tath kasig karabiber

1 tutam kirmizi pul biber

1 tutam cérekotu

1 su bardagi sivi yag

Oncelikle muska bareklerinin i¢ harcini hazirlamaya baglayin. Bir tencereye sivi yagi koyup kiyma, tuz, karabiber
ve kirmizi pul biber ekleyip kavurun. Dogranmis domates, alacali ve kip dogranmig patlicanlar ve yesil sivri
biberleri ekleyin ve kavurmaya devam edin. Kavrulmus kiyma ve sebzeleri sogumaya birakin. 1 adet yufkayi 3’'te
1 sekilde alttan, ayni sekilde Ustten ve son olarak ortadan ikiye katlayin. Katladiginiz yufkayi 2 esit parcaya
bélln. Bélduginiz pargalardan birinin u¢ kismina i¢ hargtan 1 yemek kagidi dolusu koyun. Yufkayi ug
kismindan tg¢gen seklinde bir tur katlamaya baslayin. Tim yufkayi katlayip G¢gen formuna getirdikten sonra
batln yufkalar igin ayni iglemi yapin. Hazirlanan muska boreklerini firin tepsisine dizin. Yumurta sarisini ¢irpip
tepsideki yufkalarin Gzerine siriniz ve ¢érekotu serpin. Onceden isitiimig 200 derecelik firinda 20 dakika

pisirin.
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