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KIYMALI MUSKA BOREGI

3 adet yufka

250 gram kiyma

1 adet sogan

1 cay bardagdi aygicegi yad
8 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Pul biber

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kagidi tane kimyon

Yemeklik dogranmis sogani 1 yemek kasidi aygicedi yaginda pembelesene kadar kavurun. Kiymayi da ilave
edip kavurmaya devam edin. Tuz ve baharat ekleyin. Kiyma kavrulunca kiyllmig maydanoz ekleyip ocaktan alin.
Yufkalardan birini diiz bir zemine serip esit geniglikte 8 uzun serit halinde kesin. Seritleri bir firga yardimi ile
yaglayin. Seritlerden birinin ug kismina bir yemek kasigi kiymali har¢ koyun. Bir saga bir sola dogru gevirerek
ticgen seklinde katlayin. Agilmasini 6nlemek igin ucuna su sirtin. Daha sonra yaglanmis tepsiye dizin. Tim
yufkalar bitinceye kadar isleme devam edin. Uzerlerine yumurta sarisi siirin ve arzuya gdére kimyon tohumu
serpin. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana dek pisirin.
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