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KIYMALI MUSKA BOREGI

Gllhan Kara

1 adet taze yufka

150 gr az yagh kiyma
Birkag dal maydanoz

1 klicUk kuru sogan
Tuz, karabiber

1/2 gorba kagsigi sivi yag

Yufkay1 5-6 cm eninde seritler halinde kesin.

Sogani kiyin ve kiymayla birlikte kiiglk bir tavaya alip 5-6 dakika kadar kavurun. Kiyilmis maydanoz, tuz ve
karabiber ilave edip karigtirin.

Hazirladiiniz i¢ malzeme soguyunca yufkalara paylastirip t¢ggen seklinde katlayarak sarin.

Boreklerin agiimamasi igin uglarini parmak ucuyla islatarak yapistirin.

Bir mutfak fircasi kullanarak borekleri gtizel bir renk alabilmeleri igin hafifce yaglayin.

Philips airfryer[2lin pisirme haznesini ¢ikarin. Borekleri pisirme sepetine yerlestirin. Isiyi 200 dereceye getirin.
Pisirmeyi baglatmak i¢in zamanlama digmesini 12 dakikaya ayarlayin.

Borekleri sicak servis edin.

Not: Dilerseniz kiymali i¢ malzemeye patates, havug, bezelye gibi haglanmig sebzeler ilave edebilirsiniz.
Boreklerinizin daha fazla kitir ve kizarmig olmasini isterseniz, pisirme suresini 5 dakika daha uzatin.
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