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KIYMALI MISIR UNLU BOREK

6 adet yufka

4 adet sogan

400 gram kiyma

Tuz, karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet haslanmig patates
1 su bardagi misir unu

2 adet yumurta

1 su bardag st

Oncellikle i¢ malzemeyi hazirlamak gerekiyor. Sogani yagda kavurup igine kiymayi ekleyin ve kavurmaya
devam edin. Baharatlar ekleyip ocaktan alin. Haglanmig patatesleri de icine rendeleyip i¢ harcini hazirlayin. Bir
kabin icinde yumurta, sit ve misir ununu girpin. Yufkalari tepsiye dizip Gzerine yumurtal hargtan bir miktar
doékin ve U¢ yufkadan sonra kiymali igi ekleyip tekrar yufka yerlestirin. Daha sonra yumurtal harci Gzerine
kaplatip misir ununu bir miktar daha serin. 200 derecedeki firinda 35-40 dakika pismeye birakin.
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