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KIYMALI MISIR

4 adet iri taze misir

250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

2 adet domates

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi aygicek yagi

Misirlar didUklO tencerede yarim saat kadar haslanir. Sonra kenardan bigak ylritmek suretiyle tanelere ayrilir.
Sogan ¢ok ince dogranir. Tencereye yag birakilir, 1sininca sogan atilir ve pembelesene dek kavrulur. Kiyma
eklenir, suyunu birakip ¢ekince rendelenmis domates ve tuz eklenir. Bir tagim pisince misirlar ilave edilir. Kapak
kapali olarak 15 dakika pigirilir.
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