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KIYMALI MiNI PIDE

1 adet ekmek hamuru
200 gram kiyma

2 adet yesil ya da kirmizi biber
3 adet domates rendesi
5-6 dal maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kagigi kirmizi biber
Uzerine strmek igin:

1 adet yumurta sarisi

2 kaglk zeytinyagi

Kiymay! ufak bir tencereye koyun, kasikla karigtirarak biraz kavurun. Ardindan igine dogranmis biberleri ekleyin,
biraz daha kavurun. Domates rendesi ve baharatlari da ekleyip kiymalar pisene kadar ateste tutun. Firindan
aldiginiz hazir ekmek hamurunu biraz un serptiginiz tezgahta 6 parcaya ayirin. Hamurlara ister elinizle isterseniz
de merdane yardimiyla istediginiz sekli verin. Hamurlarin aralarina bolca kiymali har¢ koyup siki siki kapatin.
Pidelerin Gzerine zeytinyad ve yumurta sarisi karigimini iyice strtin. 180 derecelik firinda yaklagik 25-30 dakika

pisirin.
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