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KIYMALI MILFOY LAZANYA

500 gr kiyma

10 adet milféy hamuru
3 yemek kasig! yag

3 adet domates

1 cay kasig tuz

1 adet sogan

200 gr kasar peyniri

Bir tencerede bir miktar sana yagda kiip kiip dogranmis sogan pembelesinceye kadar kavrulur. icine kiyma
konulur ve kavrulmaya devam edilir. 5 dakika kadar kavrulur igine tatlandirmak i¢in tuz ve karabiber ilave edilir.
Kiymanin rengi degisince icine dilerseniz sevdiginiz kiiglik sebzelerden ilave edip kavurabilirsiniz. Milfdy
hamurlari buzluktan gikarilir ve biraz yumusayinca bir su bardagi yardimiyla yuvarlak kesilir. Bunu yaparken
bardak referans alinir ve bigak kullanilir. Muffin kaliplari yaglanir ve milféy hamurlari igine yerlestirilir. Igi
hazirladigimiz kiymali i¢ kasik yardimiyla doldurulur. Ustliine domates rendesi paylastirilir yada domates rendesi
yerine begendiginiz makarna sosundan konulur.Firin 175 dereceye isitilir. En Uste kagar rendesi serpilir ve firina
verilir. Firinda milfyler pisip, peynirler eriyene kadar pigirilir. Kaliplardan ¢ikarilip servis edilir.
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