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KIYMALI MILFOY BOREGI

25 gr margarin

5 adet milydf hamuru
125 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet yumurta

1 tath kasigl salga
Tuz

Karabiber

25 gr ¢orekotu

Milféy hamurlari oda sicakliginda bekletilip, yumugamalari saglanir. Teflon tavaya sanayagl konulup Isitilir ve
kiyma eklenerek kiyma suyunu gekene kadar kavrulur. Uzerine kiigik kiigiik dogranmig sogan eklenir ve sogan
da kavrulur. Salga, tuz, karabiber ilave edilip bir iki dakika birlikte karistirilarak pisirilir ve ocagin alti kapatilir.
Oda sicakhiginda yumusayan milféy hamurunun ortasina hazirlanan bu ic malzemeden bir miktar konulur.
Hamurun kenarlari ortaya toplanarak rulo seklinde sarilir. Tim hamurlar i¢in ayni islem yapilir ve yagl firin kagidi
serilmis firin tepsisine ek yerleri alta gelecek sekilde yerlestirilirler. Uzerlerine ¢irpiimis yumurta strGllr ve
corekotu serpilir. Béreklerin ortalarina bicakla boydan boya bir gizik atilir. Onceden isitilan firnda 180 C'de
Uzerleri kizarana kadar pisirilirler. Pigince firndan alinirlar ve ¢ayla beraber sicak sicak servis edilirler.
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