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KIYMALI MILFOY BOREGI

10 adet milféy hamuru
10 adet mantar

700 gr Kiyma

4 adet Sogan

4 adet Domates

4 adet Sivri biber

Tuz

Kimyon

Karabiber

10 adet milféy hamurunu birlestirip iyice agalim. Diger milfdylerden seritler kesip kek kalibina dizelim. Agmig
oldugumuz blyuk hamuru kalibin i¢ine yerlestirelim. Mantarlari, domatesi, biberi sanayagi ile tavada sote
edelim. Bagka bir kabin igine sogan, kimyon, tuz, kiyma ve karabiberi ekleyip yoguralim.

Daha sonra tavada kéfteleri kizartalim. Mantarlari kéftelerin igine alip gevirelim ve ¢ikaralim. Kalibimizin igine
dokip kapatalim. Seritleri de hamurun Uzerine kapatip yumurta sarisi stirelim. 200 C 6nceden isitilmis firina
sUrelim.
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