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KIYMALI MERCIMEK CORBASI

400 gram mercimek

120 gram tereya@ (alti corba kasig)

3 blylk sogan

200 gram yaglica kiyma

400 gram domates (2 buylk) veya 75 gram tuzsuz domates salcasi (3-4 kahve fincani)
8 bardak su veya et suyu

1 kahve kasi§i karabiber

tuz

Bir tencereye tereyagi ile, kiiglk kesilmis sodani koyarak, 5 dakika kavurmali, bunlara kiyma, karabiber ile
yarim ¢orba kasigi da tuz ilave ederek kiyma suyunu salip da tekrar ¢ekinceye kadar arada bir karigtirmak
suretiyle 15-20 dakika kadar pisirmelidir. Sonra bunlara, soyulmus kiiclk domates veya sal¢a ile 8 bardak da
su veya et suyu katarak, gayet hafif ateste kiymalari pismeye birakmalidir.

Mercimekleri 10 dakika haglamali, suyunu dékmeli, sonra da stzilmuis mercimekleri, hafif hafif pismekte olan
kiymali suya ilave ederek, tencerenin kapagini iyice kapatmali ve mercimekler pisip de iyice yumusak bir hal
alincaya kadar ortadan az hararetteki ateste 35-60 dakika arasinda pisirmeli, tabaga alarak servis yapmalidir.

© lezzetler.com tarif no:61186 » adi:KIYMALI MERCIMEK CORBASI « génderen:sirga « indirme tarihi:23.04.2025 - 14:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-mercimek-corbasi-vt46881
http://www.tcpdf.org

