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KIYMALI MENEMEN

200 gram orta yagl koyun kiymasi
4 adet yumurta

2 orta boy kuru sogan

3-4 adet yesil sivribiber

yarim demet maydanoz

2 kasik yag

2-3 dis sarimsak

yeterince tuz ve karabiber

Sogan ve biber dogranarak yag ile hafif kavrulur. Soganlar pembelestikten sonra, kabuklari soyulan domatesler
kip seklinde dogranarak, kiyma, maydanoz, tuz, karabiber ve kiyllmis sarimsak ile birlikte ilave edilir. Ayri bir
kapta cirpilan yumurtalar pismekte olan karigimin Gzerine dokilerek karigtirilir. Yumurtalarin pisme diizeyi arzu
edilen duruma gelince atesten indirilir. Eger yumurtalar ¢cirpmadan pisirmek istiyorsaniz, karisimin tzerine
kirildiktan sonra tencerenin kapagi kapatilarak buhar ile pismesi sadlanir ve sogumadan servis yapilir.
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