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MANTARLI KIYMALI MAKARNA

Umit Usta

1 paket (500 gr.) makarna
300 gr. kiyma

300 gr. mantar

1 adet orta boy kuru sodan
2 adet domates

1/2 paket margarin

1/2 adet limon

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

Rende kasar veya beyaz peynir

Makarnayi bol tuzlu suda haslayip stizdikten sonra soguk sudan gecirelim.

Mantarlar findik kadar dograyip 1 bardak tuzlu ve limonlu suda haslayalim. Haglama suyunu bir kenara
ayiralim.

Ince ince kiydigimiz kuru soganlari yagda pembelestirdikten sonra kiymayi ilave edip 1-2 dakika daha
kavuralim.

Mantari ve hagladigimiz suyun 1 su bardagi kadarini kiymaya ilave edip karistiralim.

1-2 dakika daha kaynatip ocaktan indirelim.

Makarnayi ilave edip iyice karistirdiktan sonra sicak sicak servis yapalim.

Not: isteyenler kasar peynir rendesi veya ufalanmig tulum peyniri ilave edebilirler.
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